
Тобольский городской молочный 
завод: история, продукция, падения и  

перспективы



С О Д Е Р Ж А Н И Е

• История завода: от истоков до наших дней
• Современное предприятие: описание и 

мощности
• Ассортимент продукции: качество и традиции
• Ключевые инвесторы и партнеры
• География поставок и сотрудничество
• Заключение и перспективы развития
• Список источников информации
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И С Т О Р И Я  З А В О Д А  -  И С Т О К И
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Дата основания: 1932 год.
В первой половине XX века в Тобольске уже 
функционировал гормолзавод, размещался он в нижнем 
посаде, в одной из пустующих церквей. С развитием 
нефтехимического производства у города возникла 
потребность в обеспечении возросшего населения 
местными продуктами питания.
Первые годы: Создание на базе артели «Молоко». 
Изначально это было небольшое производство с ручной 
обработкой молока.
Советский период: Активное развитие в послевоенные 
годы, механизация процессов, становление одним из 
основных поставщиков молочной продукции для 
Тобольска и региона
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• Пик производства на Тобольском молокозаводе 
пришёлся на 1989 год, когда предприятие 
перерабатывало 24 тысячи тонн сырья в год.  Почти всё 
молоко поступало на предприятие из Тобольского 
района.

• Тобольский гормолзавод хоть и не входит в число 
крупнейших областных производителей молочной 
продукции, аутсайдером не является — у себя «на 
родине» тобольская продукция пользуется заслуженным 
признанием покупателей. Любовь к тобольской 
«молочке» возникла не на пустом месте — вся 
продукция, по заверению руководства предприятия, 
производится без каких-либо консервантов и прочих 
добавок



О П И С А Н И Е  С О В Р Е М Е Н Н О Г О  З А В О Д А

• Мощности: Современное 
высокотехнологичное предприятие.

• Производственные линии: Переработка 60 
тонн молока в сутки но на данном этапе из 
за нехватки сотрудников производство 
может переработать 30 тонн. 
Автоматизированные линии по 
производству питьевого молока, кефира, 
сметаны, йогуртов, творога и творожных 
продуктов.

• Стандарты качества: Внедрена система 
контроля качества на всех этапах – от 
приемки сырья до отгрузки готовой 
продукции. Соответствие всем 
требованиям ГОСТ и ТУ.

• Рабочий коллектив: Обеспечивает 
рабочими местами жителей города.
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Описание продукции



• Основные категории:

• Молоко: Цельное, пастеризованное, нормализованное.
• Кисломолочная продукция: Кефир, ряженка, бифидок, 

ацидофилин, тонус, йогурты.
• Сметана: Разной жирности.
• Творог и творожные продукты: Классический творог и 

сладкие сырки.
• Сыр: Мягкий Тобольский.

• Бренды: Продукция выпускается под торговой 
маркой «Тобольский городской молочный завод», а также 
может производиться под частными марками  для сетевых 
ритейлеров.

• Упор на качество: Использование натурального местного 
сырья.

• Узнаваемость: Продукция пользуется доверием у 
потребителей благодаря традиционному вкусу и высокому 
качеству.
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П А Р Т Н Е Р Ы

На протяжении многих лет упаковку тетра 
пак заказываем на заводе Ламбумиз г. 
Москва.

Одни из крупных поставщиков сырья:         
ООО «Агрофирма Междуречье», 
Желнинский СХПК
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География 
поставок и 
партнеры



• Регион присутствия: Тюменская область, ХМАО-
Югра, ЯНАО (основные рынки сбыта).

• Ключевые клиенты и партнеры:

• Торговые сети: Федеральные и региональные 
ритейлеры в городе Тобольске («Магнит», 
«Пятерочка», «Перекресток», а также местные 
сети), Тюмень, Сургут, Нижневартовск, 
Покачи, Лангепас- пришлось сократить в 
логистике из за нехватки сырья в зимний 
период 2024-2025 года. 

• Предприятия: Социальные учреждения 
(школы, детские сады), предприятия 
общественного питания- это основные 
покупатели завода.

10



К УД А  В О З И М

• ТЮМЕНСКАЯ ОБЛ.

• Тобольск, Тюмень, Ишим, Сумкино, Абалак, Аромашево, Вагай, 
Ярково.

• Байкалово, с. Бизино, д. Карачино, с. КараульноЯр, 
Кутарбитка, д. Дегтярево,

• Булашово, д.Байкалово

• ХМАО

• Пыть-Ях, Горноправдинск, Когалым, Сургут, Салым, Туртас, 
Уват, Демьянка

• ЯНАО:

• Муравленко, Тарко-Сале
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РА Б О ТА  О ТД Е Л А  П Р О Д А Ж  З А К Л Ю Ч А Е Т С Я  В  С Л Е Д У Ю Щ Е М :

-Менеджеры принимают заказы ежедневно по 
телефону, WhatsApp, Телеграмм и почте
-обрабатывают все заказы
-расписывают заказанную продукцию в цех
-Бухгалтера готовят документы на отгрузку, 
собирают рейсы для водителей и передают на 
склад готовой продукции
-Так же оформляются и контролируются акты    
сверок, обзваниваются должники, ведется архив 
всех документов. 
-Ведется учет вывезенного тоннажа водителей и 
передается диспетчеру для дальнейшей 
обработки документов.
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В  2 0 2 2  Г О Д У  Т О Б О Л Ь С К И Й  Г О Р М О Л З А В О Д  О Т М Е Т И Л  П О Л У В Е К О В О Й  
Ю Б И Л Е Й .

Е Г О  И С Т О Р И Я  Н Е РА З Р Ы В Н О  С В Я З А Н А  С  РА З В И Т И Е М  М О Л О Ч Н О Г О  
Д Е Л А  В  С И Б И Р И .

        Одним из условий успешной работы предприятия является 
его коллектив, люди, которые ежедневно обеспечивают 
качественными продуктами тоболяков. АО «Тобольский 
гормолзавод» может гордиться ветеранами, многие из 
которых проработали на заводе более тридцати лет, 
сохранили верность выбранному делу в сложные времена 90-
х. И с момента начала пандемии практически все продажи 
соц.сферы (основные покупатели) остановились, это было 
очень тяжелое время которое оставило свои последствия до 
сегодняшних дней. АО «Тобольский гормолзавод» на 
протяжении более 15 лет принимает участие в областных и 
всероссийских конкурсах, имеет много дипломов и грамот. 

13



Наши награды





З А К Л Ю Ч Е Н И Е  И  П Е Р С П Е К Т И В Ы
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1. Итоги: Тобольский молочный завод – это 
современное предприятие с богатой 
историей, играющее важную роль в 
обеспечении населения качественными 
молочными продуктами.

2. Перспективы развития:
-Расширение ассортимента (в т.ч.  
функциональных и полезных продуктов).
-Выход на новые региональные рынки.
-Повышение эффективности производства.
-Увеличение объемов переработки сырья.


